
Italianità

statt
4.95

Fl.

4.10
080309

Olio extra vergine di Oliva 
“Il Tradizionale” 
Olivenöl Extra Vergine “Il Tradizionale”
Huile d’olive extra vierge “Il Tradizionale”

Karton à   
12 x 0.25 l statt

7.50

Fl.

6.90
080308

Olio extra vergine di Oliva 
“Il Tradizionale” 
Olivenöl Extra Vergine “Il Tradizionale”
Huile d’olive extra vierge “Il Tradizionale”

Karton à   
12 x 0.5 l

statt
12.40

Liter

10.90
080302

Olio extra vergine di Oliva 
“David”
Olivenöl Extra Vergine “David”
Huile d’olive extra vierge “David”

Karton à   
2 x 5 l PET statt

12.60

Liter

11.20
080325

Olio extra vergine di Oliva 
“Professional”
Olivenöl Extra Vergine “Professionale”
Huile d’olive extra vierge “Professionale”

Karton à   
4 x 5 l 

01.01.2025 - 31.01.2025

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS
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Novità - Caseificio Palazzo

Karton à 
10 Schalen
(2 x 100 g)
010702

Karton à 
10 Schalen
(2 x 125 g)

Karton à 
10 Schalen
(5 x 50 g)

010700 010701

Schale

5.50
Schale

4.-
Schale

4.20statt 
4.60

statt 
5.75

statt 
4.40

Burrata affumicata surgelata
Burrata geräucht tiefgefroren
Burrata fumée surgelée

Burrata surgelata 
Burrata tiefgefroren
Burrata surgelée

Mini Burrata tiefgefroren
Mini Burrata surgelée

Mini Burrata surgelata 

Stk.
2.10

Stk.
1.10

Stk.
2.-

NEU NEUNEU

Karton à 
10 Schalen
(4 x 50 g)
010705

Karton à 
10 Schalen
(2 x 100 g)

Karton à 
15 x 200 g 

010703 010704

Schale

3.30
Schale

3.40
Schale

4.30statt 
4.70

statt 
3.40

statt 
3.60

Mozzarella Nodino surgelata
Mozzarella Nodino tiefgefroren
Mozzarella Nodino surgelée

Burrata al tartufo surgelata
Burrata mit Trüffel tiefgefroren
Burrata à la truffe surgelée

Stracciatella aus Burrata tiefgeroren
Stracciatella de Burrata surgelée

Stracciatella di burrata 
surgelata

Stk.
2.15

Stk.
0.85

NEU NEUNEU

Caseificio Palazzo – Tradition und Qualität aus der Region Murgia 
 

Die Produkte von Caseificio Palazzo werden mit grösster Sorgfalt aus frischer Kuhmilch aus der idyllischen Region Murgia hergestellt. 
Ihre traditionelle Produktionsweise, kombiniert mit modernster Technik, bewahrt den authentischen Geschmack und die handwerkliche Exzellenz. 

 
Um die Qualität und Frische ihrer Spezialitäten zu gewährleisten, setzen sie auf ein besonderes Verfahren: Das Einfrieren ihrer Produkte ermöglicht 

eine längere Haltbarkeit, ohne dabei den Geschmack oder die Konsistenz zu beeinträchtigen. So bringen sie den unvergleichlichen Genuss 
traditioneller Käsespezialitäten direkt auf Ihren Tisch – immer so frisch, als kämen sie direkt aus ihrer Werkstatt. 

 
Caseificio Palazzo – Qualität, die man schmeckt.



Latticini
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statt 
23.-

kg

21.-
Beutel à   
1 kg
010650

statt 
12.20

Stück à ca.  
1.5 kg
010304

kg

10.90statt 
12.-

Stück à ca.  
2 kg
010301

kg

10.90

Alternativa vegana alla 
mozzarella grattugiata

Taleggio Pasturo DOP
Gorgonzola Argento DOP aus Kuhmilch
Gorgonzola Argento DOP au lait de vache

Gorgonzola Argento DOP 
Taleggio Pasturo DOP aus Kuhmilch
Taleggio Pasturo DOP au lait de vache

Vegane Alternative zu geraffeltem Mozzarella
Alternative végétalienne à la mozzarella râpé

statt 
16.80

kg

15.20
Eimer à   
16 x 125 g
010511

Mozzarella di bufala 
Campana DOP
Büffelmozzarella DOP
Mozzarella de bufflonne DOP

statt 
9.-

kg

8.-
010537

Stracchino di latte vaccino

statt 
11.90

Stk.

9.95
Stück à   
930 g
010387

Provoletta Topolino
Provoletta aus Kuhmilch
Provoletta au lait de vache

statt 
7.90

Stk.

7.20
Becher à   
500 g
010536

Feta Greco cubetti DOP
45% FiT

al latte di pecora e capra
aus Schafs- und Ziegenmilch

au lait de brebis et chèvre 

Griechischer Feta DOP, gewürfelt, 45% FiT
Feta DOP grecqueen cubes, 45% FiT

statt 
19.-

kg

17.-
Stück à ca.  
1.2 kg
010412

Pecorino fresco DOP Nobile 
Crotonese
Pecorino weich DOP Nobile Crotonese aus Kalabrien
Pecorino molle DOP Nobile Crotonese de Calabre

Stück à   
1 kg

Stracchino aus Kuhmilch
Stracchino au lait de vache
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Prosciutti & Salumi

statt 
30.-

kg

28.-
Stück à ca. 
7 kg
020280

statt 
5.55

Stück à   
150 g
020442

Stk.

5.10statt 
9.20

Stück à   
230 g
020440

Stk.

8.75

Prosciutto di Parma DOP 
16 mesi       

Salame con tartufo
Salami Strolghino
Salami Strolghino

Salame Strolghino
Salami mit Trüffel
Salami à la truffe

Parmaschinken DOP 16 Monate
Jambon de Parme DOP 16 mois

statt 
27.-

Stk.

24.-
Stück à ca. 
2 kg
020286

Prosciutto crudo mattonella 
10 mesi 1/2
Rohschinken Block 10 Monate 1/2
Jambon cru en bloc 10 mois 1/2

statt 
27.-

kg

25.-
020291

Prosciutto cotto al tartufo 1/2

statt 
42.-

kg

40.-
Stück à ca.  
1 kg
020341

Bresaola di cinghiale 1/2
Wildschwein Bresaola 1/2
Bresaola de sanglier 1/2

statt 
24.-

kg

22.-
Stück à ca.  
1 kg
020299

Mortadella Bologna IGP 
Due Torri
Mortadella Bologna IGP
Mortadella Bologna IGP

statt 
27.50

kg

25.50
Stück à ca.  
2.7 kg
020206

Speck Alto Adige IGP 1/2
Südtiroler Speck IGP 1/2
Speck du Haut-Adige IGP 1/2

Stück à ca. 
4 kg

Gekochter Schinken mit Trüffel 1/2
Jambon cuit à la truffe 1/2
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Antipasti - Facino

Schale à 
1 kg 
050119

Schale à 
1 kg 

Schale à 
1 kg 

050097 050089

kg

14.90
kg

16.80
kg

19.90statt 
24.20

statt 
18.70

statt 
24.-

Involtini di melanzane con 
ortaggi in olio di girasole
Auberginen mit Gemüsefüllung in Sonnenblumenöl
Aubergines farcis aux légumes en huile de tournesol

Peperoncini ripieni al 
formaggio in olio di girasole
Peperoncini gefüllt mit Käse in Sonnenblumenöl
Piments rouges farcis au fromage en huile
de tournesol

Gegrillte Peperoni ohne Haut in Sonnenblumenöl
Poivrons grillés sans peau en huile de tournesol

Peperoni arrostiti senza pelle 
in olio di girasole

statt 
8.90

Beutel à 
1 kg 
050208

kg

6.40 statt 
8.70

Beutel à 
1 kg 
050217

kg

5.80 statt 
6.40

Schale à 
2 kg 
050325

kg

5.20

Olive nere infornate condite 
in olio di girasole
Schwarze Oliven ofengetrocknet, gewürzt
in Sonnenblumenöl
Olives noires sèchées en four, épicées
en huile de tournesol

Olive verdi piccanti condite 
denocc. in olio di girasole
Grüne Oliven pikant gewürzt, entsteint
in Sonnenblumenöl
Olives vertes épicées, sans noyau
en huile de tournesol

Olive nere alla monacale
in olio di girasole
Schwarze Oliven “alla monacale” in Sonnenblumenöl
Olives noires “alla monacale” en huile de tournesol

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

statt 
8.55

Beutel à 
900 g 
050108

Beutel

7.65 statt 
6.80

Schale à 
500 g 
060090

Schale

6.20

Fior di capperi in salamoia e 
aceto di vino
Kapernäpfel in Salzlake und Weinessig
Fleurs de câpres en saumure et vinaigre du vin

Paté di pomodori secchi
Tomatenpaste aus getrockneten Tomaten
Pâté de tomates sèchées

Frischware
4°C lagern
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Pasta secca - De Cecco

Karton à 
4 x 3 kg 
101392

Karton à 
12 x 250 g 

Karton à 
24 x 500 g 

101104 101024

Pack

1.40
kg

2.90
Pack

1.70statt 
1.95

statt 
1.70

statt 
3.20

Spaghettini Nr. 11
De Cecco

Tagliatelle piccole all’uovo 
Nr. 104 
De Cecco De Cecco

Rigatoni Nr.24

statt 
1.95

Karton à 
12 x 250 g 
101396

Pack

1.70 statt 
1.70

Karton à 
24 x 500 g  
104013

Pack

1.40 statt 
2.30

Karton à 
12 x 500 g 
104022

Pack

2.-

statt 
3.20

Karton à 
4 x 3 kg  
101388

kg

2.90statt 
3.20

Karton à 
4 x 3 kg 
101361

kg

2.90

Pappardelle all`uovo Nr. 101
De Cecco

Fedelini Nr. 10
De Cecco

Penne rigate integrale Nr. 41
De Cecco

Sedanini rigati Nr. 61
De Cecco

Casareccia Nr. 88
De Cecco

Eierteigwaren
Pâtes aux oeufs

statt
3.20

Karton à 
4 x 3 kg 
101342

kg

2.90

Penne piccole rigate Nr. 177
De Cecco

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

Eierteigwaren
Pâtes aux oeufs



Riso, Risotto, Brodo
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Karton à 
5 x 1 kg 
090122

Karton à 
12 x 1 kg 

Karton à 
6 x 1 kg 

090100 090120

kg

3.40
kg

1.85
kg

4.40statt 
4.90

statt 
3.90

statt 
2.10

Riso Parboiled grano lungo 
Langkornreis Parboiled
Riz à grains longs Parboiled

Riso Carnaroli
Carnaroli Reis
Riz Carnaroli

Arborio Reis
Riz Arborio

Riso Arborio

Dose à 
500 g 
080455

Karton à 
10 x 250 g 

Karton à 
10 x 250 g 

090117 090116

Pack

3.20

Stk.

10.80

Pack

3.10statt 
3.70

statt 
3.80

statt 
12.40

L’Insaporitore Mediterraneo 
“Magic Roast”
Mediterrangewürz
L’assaisonnement méditerranéen

Risotto ai carciofi 
Risotto mit Artischocken
Risotto avec artichauts

Risotto mit Radicchio Rosso
Risotto avec chicorée rouge

Risotto al radicchio rosso

Dose à 
1 kg 

Dose à 
1 kg 

080451 080450

Stk.

15.80
Stk.

12.40statt 
13.60

statt 
16.90

Preparato per brodo di verdure 
e condimento granulare N. 2
Gemüsebrühe / Würzgranulat
Bouillon des lègumes et assaisonnement 
granulé

Fleischbrühe / Würzgranulat
Bouillon de viande et assaisonnement granulé

Preparato per brodo di carne e 
condimento di granulare N. 7
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Pasta surgelata - Surgital

Karton à 
2 x 2 kg 
110046

Karton à 
2 kg 

Karton à 
3 kg 

110141 110088

kg

10.60
kg

8.90
kg

15.-statt 
17.50

statt 
12.-

statt 
10.20

Melanzane alla parmigiana
Auberginenauflauf
Gratin d’aubergines

Scrigni Carbonara
Scrigni mit Pecorino und Guancialefüllung
Scrigni au pecorino et guanciale

Raviolacci mit Nduja und Pecorino
Raviolacci avec Nduja et pecorino

Raviolacci con Nduja e 
Pecorino

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

Divine Creazioni Laboratorio Tortellini Fiordiprimi

Karton à 
3 kg  
110040

Karton à 
3 kg 

Karton à 
3 kg 

110075 110050

kg

9.90
kg

11.40
kg

10.60statt 
12.10

statt 
11.10

statt 
12.85

Fiocchi formaggio e pere
Fiocchi mit Käse- und Birnenfüllung
Girasoli avec mascarpone et noix

Raviolacci ai carciofi
Raviolacci mit Artischocken
Raviolacci aux artichauts

Cappelletti gefüllt mit diversen Käsen
Cappelletti farcis aux divers fromages

Cappelletti romagnoli

Laboratorio Tortellini Laboratorio Tortellini Laboratorio Tortellini

Karton à 
2 kg 

Karton à 
1.5 kg 

110082 110138

kg

5.40
kg

4.10statt 
4.70

statt 
5.80

Spaghetti di pasta fresca 
trafilati al bronzo
senza uovo / ohne Ei / sans oeuf

Pizzoccheri

Laboratorio Tortellini Laboratorio Tortellini
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Dolci

Karton à 
12 x 90 g 
120419

Karton à 
15 x 130 g 

Karton à 
12 x 90 g 

120008 120418

Stk.

1.40
Stk.

1.40
Stk.

1.70statt 
1.90

statt 
1.85

statt 
1.85

Tartufo nero 
Tartufo (Glace) mit dunkler Schokolade
Tartufo (glace) avec chocolat noir

Babarum
Tartufo (Glace) mit weisser Schokolade
Tartufo (glace) avec chocolat blanc

Tartufo bianco 

Pack à 
1000 g
120107

Stück à ca. 
1 kg 

Stück à  
1.4 kg 

120127 120440

Stk.

15.40
Pack

11.20
Stk.

16.-statt 
17.50

statt 
18.20

statt 
12.80

Crema Pasticcera pronta
Gebrauchsfertige Patisseriecreme
Crème pâtisserie prète à l’empoi

Trancio Tiramisù
Tiramisù Tranche
Tranche Tiramisù

Birnen-Schokoladentorte vorgeschnitten 14 Port.
Gâteau aux poires et au chocolat prédécoupé
14 portions 

Torta pere e cioccolato 
pretagliata 14 porzioni

Pack à 
1100 g

Flasche à
900 ml

120106 120103

Stk.

12.40
Pack

11.20statt 
12.80

statt 
13.80

Preparato per panna cotta
Mischung für Panna Cotta
Mélange pour Panna Cotta

Topping Kakao-Haselnuss mit gehackten Haselnüssen
Topping au cacao et noisettes avec noisettes hachées

Crispy Cacao -Topping

Flasche à
900 ml
120104

Stk.

12.40statt 
13.80

Topping Weisse Schokolade, Mandelgranulat und 
Kokossplitter
Topping chocolat blanc, de granulés d’amande et 
de noix de coco rapée 

Crispy Cocco -Topping
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Vini rossi

La Valletta Dolcetto di Ovada 
DOC
Karton à 
6 x 75 cl
150300

Alkohol: 13.5% Vol.

Region: Piemont

Rebsorte: 100% Dolcetto

Farbe: Rubinrot mit violetten Reflexen

Eigenschaften: intensiv und fruchtig,
am Gaumen trocken und harmonisch

Empfehlung: Passt ideal zu Risotto, Käse 
oder zu zweiten Gängen mit Fleisch.

Rotwein

statt 
6.90

Fl.

5.90

Bolgheri DOC Fagales

Karton à 
6 x 75 cl
150706

Alkohol: 13.5% Vol.

Region: Toskana

Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Merlot, Syrah

Farbe: Rubinrot, mit Tendenz zu Granatrot

Eigenschaften: Intensiv weinigem Bouquet,
mit Noten von roten Beerenfrüchten,
trockener und harmonischer Geschmack.

Empfehlung: Passt zu rotem Fleisch, Wild
und reifen Käsesorten.

Rotwein

statt 
12.90

Fl.

11.40

Morellino di Scansano DOCG - 
Montagnana 
Karton à 
6 x 75 cl
150707

Alkohol: 13.5% Vol.

Region: Toskana

Rebsorte: 85% Sangiovese, max. 15%
andere schwarze Beeren

Farbe: intensiv Rubinrot mit violetten
Reflexen in der Jugend, mit zunehmenden
Alter zu Granatrot tendierend.

Eigenschaften: Frisch, fein und intensiv
fruchtig. Ausgewogener Geschmack,
trocken,leicht tanninhaltig.

Empfehlung: Passt zu Braten, Wild und
nicht gereiftem Käse.

Rotwein

statt 
7.90

Fl.

6.90

Opera Mia - Taurasi DOCG

Karton à 
6 x 75 cl
150171

Alkohol: 14-14.5% Vol.

Region: Kampanien

Rebsorte: Aglianico

Farbe: Intensives Rubinrot

Eigenschaften: Vollmundig, lang anhal-
tend, intensiv. Komplexe Aromen, Rosinen, 
Gewürze, Vanille.

Empfehlung: Passt gut zu Wild, Rind, Hart-
käse oder Bitterschokolade.

Rotwein

statt 
21.50

Fl.

18.50

Cannonau di Sardegna DOC 

Karton à 
6 x 75 cl
150708

Alkohol: 13% Vol.

Region: Sardinien

Rebsorte: 95% Cannonau, 5% Cabernet 
und Merlot

Farbe: Leuchtendes Rubinrot.

Eigenschaften: Der Geschmack ist kräftig, 
trocken, einhüllend und mit gutem Körper.

Empfehlung: Passt besonders zu 
gebratenem Fleisch, Wild, rotem Fleisch 
und reifem sardischen Schafskäse.

Rotwein

statt 
9.90

Fl.

8.90

Solepasso IGT Puglia Passito 
Casato di Melzi
Karton à 
6 x 75 cl
150220

Alkohol: 13.5% Vol.

Region: Sizilien

Rebsorte: 100% Syrah

Farbe: Intensives Rubinrot

Eigenschaften: Reichhaltiges und über-
zeugendes Bouquet, würzige Noten von 
schwarzem Pfeffer und Thymian vermischen 
sich mit denen von Beeren. Samtig und 
angenehm im Geschmack.

Empfehlung: Passend zu herzhaftem 
Aufschnitt, gegrilltem rotem Fleisch, Wild, 
geräuchertem Käse und Kräuterkäse.

Rotwein

statt 
6.90

Fl.

5.90
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Back to 2024 News

Karton à 
10 x 150 g 
120640

Karton à 
16 x 250 g

Karton à 
20 x 200 g 

120630 120635

Beutel

1.50
Beutel

1.80
Beutel

1.85statt 
1.95

statt 
1.65

statt 
1.90

Bruschette mediterraneo
Bruschette mediterran
Bruschette méditerranéen

Taralli Tradizionali Pugliesi
Traditionelle Taralli aus Apulien
Taralli  traditionnelles des Pouilles

Tarallini Cacio e pepe

Flasche à 
70 cl 
160101

Flasche à 
70 cl 

Flasche à 
70 cl 

160107 160108

Fl.

30.50
Fl.

19.60
Fl.

23.80statt 
25.20

statt 
33.50

statt 
21.-

Exprè liquore al caffè 
28% Vo.

Grappa Vite d’Oro Classica
40% Vol. 40% Vol.

Grappa Vite d’Oro 
Barrique Decanter  

Karton à 
6 x 1 kg 

Karton à 
4 x 1 kg 

110250 110260

kg

5.50
kg

4.-statt 
4.50

statt 
6.-

Orecchiette
senza uovo / ohne Ei / sans oeuf Scialatielli lang mit Knoblauch und Petersilie

Scialatielli long à l’ail et persil

Scialatielli lunghi con aglio e 
prezzemolo

Karton à 
4 x 1 kg
110253

kg

14.-statt 
14.50

Girasoli mit Burrata und Coppa
Girasoli mit Burrata et Capocollo

Girasoli Striati Burrata e 
Capocollo
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statt 
110.-

Stk.

90.-
33 x 33 cm 
150 cm Stiel
990000

Pala Pizza perforata in       
alluminio anodizzato
Pizzaschaufel perforiert aus eloxiertem Aluminium
Pelle à pizza perforée en aluminium anodisé

statt 
120.-

Stk.

100.-
990001

Pala Pizza perforata in       
alluminio anodizzato
Pizzaschaufel perforiert aus eloxiertem Aluminium
Pelle à pizza perforée en aluminium anodisé

statt 
115.-

Stk.

94.-
33 x 33 cm 
150 cm Stiel
990006

Pala Pizza NAPOLETANA 
500 gradi 
Pizzaschaufel Napoli - Style 500 Grad
Pelle à pizza Style Naples 500 degrés

statt 
67.-

Stk.

59.-
33 x 33 cm 
150 cm Stiel
990007

Pala per Pizza standard   
professionale
Pizzaschaufel aus Alu Professioneller Standard
Pelle à pizza standard professionelle

statt 
142.-

Stk.

124.-
36 x 36 cm 
120 cm Stiel
990058

Pala Pizza Napoli
Pizzaschaufel Napoli
Pelle à pizza Napoli

statt 
154.-

Stk.

136.-
33 x 33 cm
150 cm Stiel
990057

Pala per pizza rettangolare 
forata in alluminio Gold
Pizzaschaufel rechteckig Alu-Gold
Pelle à pizza rectangulaire perforée en alum. Gold

36 x 36 cm 
150 cm Stiel

statt 
89.-

Stk.

78.-
ø 23 cm
150 cm Stiel
990048

Palettino inox forato 
Evoluzione

statt 
89.-

Stk.

78.-
ø 20 cm
180 cm Stiel
990060

Palettino inox forato 
Evoluzione

Kleine Schaufel aus perforiertem Edelstahl
Petite pelle en acier inox perforée

Kleine Schaufel aus perforiertem Edelstahl
Petite pelle en acier inox perforée
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statt 
29.-

Stk.

27.-
für 5 Karton
33 cm
990055

Borsa termica alto isolamento 
per cartoni pizza 
Thermotasche für Pizzakarton
Sac isotherme pour cartons de pizza

statt 
34.-

Stk.

32.-
990056

Borsa termica alto isolamento 
per cartoni pizza 
Thermotasche für Pizzakarton
Sac isotherme pour cartons de pizza

statt 
15.-

Beutel

12.50
250 Stk.
3 x 3 cm
990063

Distanziatori per cartoni 
consegna pizza
Abstandhalter für Pizzakartons
Entretoises pour les cartons de livraison de pizza

statt 
11.80

Stk.

9.90
Länge
46 cm
990051

Portacomande a sfera
Bonleiste Aluminium
Porte-fiches aluminium

statt 
12.80

Stk.

10.90
60 x 40 cm
10 cm h
990046

Cassetta impasto Pizza 
h 9.5 cm
Pizzateig Box h 9.5 cm
Boîte à pâte h 9.5 cm

statt 
9.40

Stk.

7.80
Mass
12 cm
990054

Spatola flessibile
Teigspachtel aus Polymer flexibel
Spatule flexible en polymère

für 5 Karton
36 cm
für 4 Karton
40 cm

statt 
6.80

Stk.

5.80
Stück
11 x 22 cm
990044

Tagliapasta flessibile 

statt 
21.40

Stk.

18.80
Fassungsver-
mögen 1 l
990052

Oliera Inox
Teig Schneider flexibel
Spatule à racloir flexible

Ölkanne Edelstahl
Huilier en acier inox



Pizza
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Stück à ca. 
5 kg 
020321

Karton à 
5 x 2 kg 

Karton à 
5 x 2 kg 

010205 010206

kg

6.70
kg

15.90
kg

6.40statt 
6.80

statt 
7.-

statt 
16.90

Prosciutto cotto (CH)
Modelschinken (CH-Hinterschinken)
Jambon de derrière (CH)

Mozzarella Vito grattugiata 
42% FiT  
Mozzarella Vito geraffelt 42% FiT 
Mozzarella Vito râpé 42% FiT 

Mozzarella Vito geraffelt 45% FiT 
Mozzarella Vito râpé 45% FiT 

Mozzarella Vito grattugiata 
45% FiT  

statt 
15.40

Stück à ca. 
3 kg 
020323

kg

14.90 statt 
1.50

Sack à 
25 kg 
090024

kg

1.25 statt 
1.70

Sack à 
25 kg 
090002

kg

1.55

Pancetta affumicata 
da arrostire (CH)
Kochspeck geräuchert (CH)
Lard fumé à rôtir (CH)

Farina per pizza 00
Pizzamehl 00
Farine pour pizza 00

Farina per pizza 00 Premium
Pizzamehl 00 Premium
Farine pour pizza 00 Premium

NEU NEU

statt 
24.50

Box à 
15 kg 
040116

Box

21.50 statt 
9.60

Glas à 
950 g 
050580

Glas

8.40 statt 
10.75

Karton à 
6 x 2400 g 
050023

Dose

9.20

Polpa con pomodori 
cubettati
Polpa mit Tomatenstückchen
Pulpe avec tomates en cubes

Olive nere dennociolate in 
olio di girasole
Oliven schwarz entsteint in Sonnenblumenöl
Olives noires sans noyau en huile de tournesol

Carciofi a spicchi al naturale
Artischockenstücke nature
Artichauts en pièces naturelles

Brix° 6,5 - 7



Take Away
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statt 
3.-

Stk.

2.50
Karton à  
9 x 120 g
120379

statt 
1.25

Karton à   
24 x 33 cl
130042

Fl.

1.10statt 
1.25

Karton à   
24 x 33 cl
130036

Fl.

1.10

Mousse al cioccolato 

Birra Moretti Birra Peroni
4.6% Vol.

Schokoladenmousse
Mousse au chocolat

statt 
2.40

Stk.

2.10
Karton à  
9 x 140 ml
120426

Tiramisù

statt 
3.50

Stk.

3.10
110168

Lasagne alle verdure

statt 
0.85

Dose

0.75
Karton à   
24 x 33 cl
130028

Chinotto

statt 
0.85

Dose

0.75
Karton à   
24 x 33 cl
130030

Aranciata amara

statt 
0.85

Dose

0.75
Karton à   
24 x 33 cl
130026

Lemonsoda

Karton à  
4 x 330 g

Gemüselasagne
Lasagne aux légumes
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Ingredienti:

50 g Pecorino al vino Chianti 
delle Colline Pisane DOCG
(Art. 010438*)

70 g pomodoro San Marzano
(Art. 040106)

50 g mozzarella fior di latte
(Art. 010359)

4-5 fette melanzane grigliate
(Art. 050045)

30 g funghi porcini
(Art. 060065)

1 salsiccia toscana
(Art. 020327)

sale q.b.

olio e.v.o.
(Art. 080311)

*Pecorino vino chianti
Art. 010438 - ca. 1 kg

CHF 22.- / kg
statt 24.- / kg

L’offerta è valida fino ad esaurimento scorte, cambiamenti così come errori di battitura sono consentiti. I prezzi sono IVA esclusa. 

Alle Angebote nur solange der Vorrat reicht, Änderungen sowie Satz- und Tippfehler vorbehalten. Preise verstehen sich exkl. MwSt. 

Tous les offres sonst valables dans la limite des stocks disponibles, sous réserve de modifications et de fautes de frappe. Les prix sont hors TVA. 

Pizza colline pisane 
Stendete la pasta che avete precedentemente preparato a mano girando la 
pasta e tirandola dall’interno verso l’esterno.
 
A questo punto, se infornate in forno a legna, metteteci sopra il pomodoro 
frullato e 
salato, la mozzarella tagliata a cubetti, le melanzane grigliate, i funghi, la 
salsiccia fatta a pezzetti e privata della pelle e infornate per 3 minuti circa; 
mentre se infornate nel forno elettrico precuocete la pizza con sopra il pomo-
doro frullato e salato, la mozzarella spezzata, le melanzane grigliate, i funghi, 
la salsiccia fatta a pezzetti, per 7-8 minuti a 220° C, poi metteteci sopra la 
mozzarella spezzata e infornate finché non sarà sciolta tutta.
 
Dopo che la pizza è stata tolta dal forno adagiatevi sopra le scaglie di Pecori-
no al vino Chianti delle Colline Pisane DOCG.
 
Servite ancora calda con un filo di olio e.v.o. sopra.


