
DIREKT   
BESTELLE N 

_
über Pistor Plus  

verrechnen
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Display aus Cacaopaper
mit 12 BIO Tafeln 
sortenrein

Zusammenarbeit mit der Stifung Domino

Die Stiftung Domino bietet seit über 40 Jahren Arbeits-, Ausbildungs- und Wohnplätze 
für Menschen mit Assistenzbedarf. Ausgewählte Verpackungsarbeiten werden in der 
Ausrüsterei der Stiftung Domino im wenigen Kilometer entfernten Hausen im Auftrag 
der Confiserie Richner AG mit viel Fingerfertigkeit und Sorgfalt ausgeführt; so zum 
Beispiel das Einwickeln unserer Glückskäfer oder das Verpacken unserer BIO Schoko-
ladentafeln in der exklusiven Kakaoschalenverpackung.

Bereits ab 50 Stück können Sie Ihre eigene Verpackung bedrucken lassen.
Materialien: Standard weisser Karton oder Kakaoschalenkarton mit 15% Kakaoschale.
Tafeln mit Ihrer eigenen Couverture oder Rezeptur stellen wir ab 60 kg her.

Gerne beraten wir Sie und erstellen Ihnen eine Offerte.

RICHNER’S SCHOKOLADENWELT

BIO Schokoladentafeln 
 
50000 BIO Weisse Schokolade Himbeeren/Zitrone 12 x 75 g 
50001 BIO Weisse Schokolade Safran/Mandelkrokant 12 x 75 g 
50002 BIO Zartbitterschokolade Peruanischer Kaffee 12 x 75 g 
50003 BIO Milchschokolade Haselnusssplitter 12 x 75 g 
50004 BIO Milchschokolade Mandelkrokant 12 x 75 g 
50005 BIO Weisse Schokolade 35% Kakao 12 x 75 g 
50006 BIO Milchschokolade Madagaskar 38% 12 x 75 g 
50007 BIO Weisse Schokolade Berg-Lavendel 12 x 75 g 
50008 BIO Zartbitterschokolade Berg-Zitronenmelisse  12 x 75 g 
50009 BIO Zartbitterschokolade Berg-Minze 12 x 75 g 
50010 BIO Zartbitterschokolade Madagaskar 70% 12 x 75 g 
 
BIO VEGAN Schokoladentafeln 
50011 BIO VEGAN Choc Blanc 12 x 75 g 
50012 BIO VEGAN Choc Blanc Vanille  12 x 75 g 
50013 BIO VEGAN Choc Brun 12 x 75 g 
50014 BIO VEGAN Choc Brun Haselnuss 12 x 75 g 



www.baeckerei-richner.ch / www.krokant.ch 

©
W
E
R
K
F
O
R
M

Bäckerei-Confiserie Richner AG   Oberdorfstrasse 24   5106 Veltheim   Tel. 056 443 12 51   info@baeckerei-richner.ch

Napolitains
Grand Cru BIO Madagaskar
• Milchschokolade 38% Kakao
• Milchschokolade 38% Kakao mit
   Mandelkrokant und Blütenhonig
• Zartbitterschokolade 55% Kakao
• Edelbitterschokolade 70% Kakao

Grand Cru Ghana
• Milchschokolade 46% Kakao
• Milchschokolade 46% Kakao mit
   Mandelkrokant und Blütenhonig
• Zartbitterschokolade 62% Kakao
       5 g Masse: 36 x 36 x 3.5 mm
 7 g Masse: 36 x 36 x 5 mm
 10 g Masse: 35 x 62 x 5 mm
 

Verpackungsvarianten

Öko Linie
• Naturpapier
• Wickelpapier aus Kakaopapier
 
Standard Linie
• Alufolie Gold oder Silber
• Wickelpapier Standard weiss

Das Wickelpapier ist mit Ihrem Design bedruckt.
Materialen: Standard weisses Papier oder Kakaoschalenpapier mit 15% Kakaoschale.
Napolitains mit Ihrer eigenen Couverture stellen wir ab 60 kg her.

Gerne beraten wir Sie und erstellen Ihnen eine Offerte.

NACHHALTIGE PROJEKTE IN DEN URSPRUNGSGEBIETEN DES KAKAOS

Die Max Felchlin AG pflegt mit den Kakaobauern in den Ursprungsländern 
und mit uns als verarbeitende Confiserie eine faire, transparente und per-
sönliche Zusammenarbeit. Gezielte soziale und finanzielle Projekte wer-
den gemeinsam realisiert. Mit dem Kauf der BIO Schokolade unterstützen 
auch Sie unsere Projekte Akwaaba oder Salama Mateza mit einem kleinen 
Obolus – für faire Kakaopreise und eine kostenlose Krankenversicherung 
für Kakaobauern und ihre Familien. Somit besteht vor Ort der Zugang zu 
einer wichtigen und optimalen Gesundheitsversorgung. 
Ghana, Projekt Akwaaba:
Dorf Ateibu mit 137 Familien 
Madagaskar, Projekt Salama Mateza:
Dorf Ankatafa mit 72 Familien

Peter Schuhmacher
Support 
Verkauf + Entwicklung  
Direkt +41 (0) 76 247 09 72
Tel. +41 (0) 56 443 12 51
p.schuhmacher@baeckerei-richner.ch

Andi Lüscher
Leiter Confiserie
Mitglied Geschäftsleitung/VR 
Direkt +41 (0) 76 831 58 46
Tel. +41 (0) 56 443 12 51
a.luescher@baeckerei-richner.ch


